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Weinkarte des LaCoronazahlt nach Gourmet-
auszeichnung zuden 50bestenin Deutschland

Iststolz auf die internationale Gourmetauszeichnung
.Die beste Weinkarte“ des Journals ,Der Feinschmecker*:
Inhaberindes La Corona, Sigrun Gerg (l.), im Interview
mit Geschafts-und Redaktionsleiterin Martina Horand.
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Das Hamburger Magazin , Der
Feinschmecker” und Apollina-
ris haben erstmals den Wettbe-
werb um die besteWeinkartein
deutschen Restaurants und
Hotels ausgeschrieben.Unter
den Bewerbern firdieseinter-
nationale Auszeichnung war
auch das Ansbacher Rastau-
rant mit Vinothek La Corona
und konnte sich mit seiner aus-
gezeichnetenWeinkarte durch-
setzen: DieWeinkarte z&hlt jetzt
zuden 50 bestenin Deutsch-
land.

WZ: Frau Gerg, erlautern Sie
uns doch ganz kurz die Ge-
schichte lhres Hauses?

Gerg: Das Restaurant mitVino-
thek La Coronagibtes jetzt be-
reits sieben Jahre, seit Septem-
ber2002.La Coronabedeutet
,Die Krone“.Der Name leitet sich
von dem Hof, indem es sich be-
findet, dem ,Kronenhof* und
dem Namen eines friheren
Gasthauses ,Zur Krone“ ab.
AuRRerdem befindet sich uber
der Einfahrt eine metallene Kro-
ne.Heute bietetdas La Corona
Platz fur bis zu 50 Personen.

WZ: Sieben Jahreisteinelan-
ge Zeit.Wann kdnnen Ihre Ga-
ste Siebesuchen kommen?

Gerg: Das Restaurant mitVino-
thek ist von Donnerstag bis
Samstag getffnet. An den ande-

ren Tagen sind wir flr auswartige
Verkostungen bis nach Miin-
chen oder Stuttgart unterwegs.
Nattrlich nehmen wir auch ger-
ne Reservierungen aulBerhalb
unserer Offnungszeiten an. Wir
richten viele Familienfeste, Ge-
burtstage, Weihnachtsfeiern,
Firmenjubilaen und auch Hoch-
zeiten aus. Unsere Kaminstube
mit offenem Kamin zur kalten
Jahreszeit und unser Hof mit
naturlicher Belaubung im Som-
mer, bieten einen schénen Rah-
men fur jedes Fest.

WZ:Das LaCoronahateinen
sehr guten Ruf, auch Uber
Ansbach hinaus. Was sind
denn die gastronomischen
Schwerpunkte?

Gerg: Unsere Speisekarte wird
alle drei bis finfWochen gewech-
seltund beinhaltetimmer ein an-
deresThema.Beiden ,Kulinari-
schenWochen“drehte sich alles
um die ,kulinarische Welt des
Alexandre Dumas", zum Fest der
Liebe kdnnen sich unsere Gaste
mit ,Weidmann’s Weihnacht* ver-
wohnen lassen. Wir servieren
vornehmlich regionale Produkte,
wodurch unsere Speisekarte jah-
reszeitlich bedingte Speisen auf-
greiftund wir so fir exzellente fri-
sche Produkte garantieren kén-
nen.

WZ:Und woher bekommt man
die Rezeptefirall dieleckeren
Gerichte?

Gerg: Von einer grof3en Auswahl
schonster Kochbicher. Ich
selbst habe diesen Beruf nie er-
lernt. Das Steckenpferd meines
Mannes ist die Jagerei, ich habe
mit Wild begonnen und so hat
sich alles entwickelt. Wir
bemuhen unsimmer um authen-
tische Kiiche und darum, immer
klassische Gerichte dabei zu ha-
ben.Zur Bachwoche gibt es so-
gar extradie Karte ,Ansbachs
Kunst der Bratwurst", die beiden
Besuchern sehr gutankommt.
Naturlich bieten wir zu jedem
Gerichtausgesuchte und pas-
sende Weine.

WZ:Womitwir beim eigentli-
chen Thema waren. Das La
Coronaistdurch seineWein-
karte jetzt wohl deutschland-
weit bei Liebhabern der geho-
benen Kiiche sehr bekannt.

Gerg: Das Hamburger Magazin
.Der Feinschmecker”und Apolli-
naris haben erstmals den Wettbe-
werb umdie beste Weinkarte in
deutschen Restaurants und Ho-
tels ausgeschrieben.Wirfreuen
uns sehr, dass unsere Weinkarte
durchdiese internationale Gour-
metauszeichnung nun zu den 50
besten in Deutschland gehdrt. Fur
die internationale Jury war die
Breite (Vielfaltder Lander) sowie
die Tiefe (Jahrgénge) entschei-
dend.Wirbieteninsgesamt tiber
1.300 unterschiedliche Weine aus
Deutschland, Osterreich, Italien,
Frankreich, Spanien und Sudafri-
ka.
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Weinkarte des LaCoronazahltnach Gourmetauszeichnung zu den 50 besten in Deutschland

WZ: Dasisteinebeachtliche
Summe. Wie trifft man eine
solche Auswahl?

Gerg: Wirgehen selbst zu unse-
ren Weingltern, um uns von der
Qualitat zu tiberzeugen. Dazu
nutzen wir die Tage, an denen
das La Corona geschlossen hat.
Bis auf unseren Champagner
kaufen wir alles direkt vom Wein-
gutund kennen unsere Vinzer.
Wir geben auch mindestens
zwolf Weinseminare pro Jahr mit
einer sehrgrof3en Bandbreite.

WZ: Frau Gerg,vielen Dank fur
Ihren Besuch und das nette
Gesprach!

Das Interview fiihrten:
MartinaHorand und
CorinnaKern
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